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Automatic Belt Conveyor Machines

BT 1000 - BT 1350
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BT Automatic Belt Conveyor Machines

d

Le confezionatrici sottovuoto sono concepite
per garantire la migliore conservazione di car-
ni, salumi, pesce, formaggio, pasta e prodotti di
gastronomia in buste o sacchetti flessibili, piatti
o a soffietto, realizzati con qualsiasi materiale
plastico, termoretraibile o multistrato e con al-
luminio

La struttura, il piano di lavoro e la campana con
gli accessori sono totalmente realizzati in accia-
io inox.

Dimensioni utili standard:

-BT1000S 1000x630x250h

- BT1000DS 1000x570x250h

- BT1000DL 1000x800x250h

- BT1350DL 1000x800x250h

« Controllo generale tramite PLC con 15 pro-
grammi memorizzabili

« Controllo digitale del vuoto e della temperatu-
ra di saldatura

« Saldatura biattiva. Il sistema saldante a banda
larga applicato alla barra superiore e inferiore
assicura una perfetta saldatura resistente an-
che alla pastorizzazione e alla sterilizzazione in
autoclave

* | modelli DL e DS sono dotati di due gruppi
saldanti contrapposti utilizzabili indipendente-
mente; i modelli L e S hanno un solo sistema
saldante frontale

« La fase di presaldatura garantisce I'espulsio-
ne di grasso o liquidi nella zona di saldatura. La
pressione di saldatura pud essere incrementata
con aria compressa, qualora si debbano utiliz-

zare materiali di elevato spessore.

* Movimento della campana pneumatico con
freno idraulico di sicurezza

« Supporti mobili delle buste sul carico

» Nastro trasportatore con velocita program-
mabile elettronicamente

« Consumo aria libera 30 It per ciclo; pressio-
ne d'esercizio 6 BAR

» Le pompe per vuoto esterne in dotazione ga-
rantiscono un vuoto massimo del 99,9%; possi-
bilita di raggiungere una produttivita di 3 cicli in
due minuti, secondo il tipo di lavorazione richie-
sta e la centrale di vuoto installata

« L'utilizzo di una pompa supplementare RO-
OTS da 1000 m3/h consente di ottenere una
maggiore produttivita

Arichiesta:

- Nastro a listelli trasversali

- Tagliasfrido pneumatico escludi bile
- Tagliasfrido a strappo

- Aspirasfrido

- Fermabuste in campana

- Cuscino a espansione in campana

- Campana di altezza utile maggiore

PROTEZIONI
NORMA CE

ANTINFORTUNISTICHE A

Vacuum packaging machines have been
designed to meet the best preservation
inside flexible pouches made in shrinkable or
multilayer material and aluminium.

It is possible to pack under vacuum: sausages,
ham, bacon, poultry, fish, cheese, pasta and
other speciality Foods

Frame, working table and chamber, with
their accessories are fully stainless steel
manufactured

Useful dimensions:

-BT1000S 1000x630x250h

- BT1000DS 1000x570x250h

- BT1000DL 1000x800x250h

- BT1350DL 1000x800x250h

Overall control by micro PLC with 15" storable
programs

« Digital control of the vacuum and the sealing
temperature

« Bi-active sealing. The broad band sealing
device mounted on the sealing bar and
counterbar, secures a perfect sealing which can
even withstand an autoclave sterilisation

* Models DL and DS are provided with two
sealing groups, placed on the long sides,
independently usable; models Sand L have only
one frontal sealing system

« A pre-sealing phase is to remove flats or fluids
from the sealing area. When using special thick
or heavy duty pouches, it is possible to have
additional pressure on the sealing bar with the
aid of compressed air

» Pneumatic movement of the chamber with a
safety hydraulic brake

» Pneumatic moving guides at the infeed

» Infeed conveyor belt with electronically
adjustable speed

« Free air consumption 30 |. per cycle; working
pressure 6 BAR

« The suggested external vacuum pumps grant
a max. vacuum of 99,9%; possibility to achieve
an output of 3 cycles per two minutes according
to the working options and pumps dimensions

* An higher output may be reached with the
use of an additional ROOTS vacuum pump of
1000m3/h

Options:

- Ribbed conveyor belt

- Pneumatic scrap cutter (disconnectable)
- Scrap cutter with serrated blade

- Waste collection system

- Pouch holding device inside the chamber
- Expanding cushion inside the chamber

- Higher useful chamber

SAFETY GUARDS IN COMPLIANCE WITH CE
STANDARDS.

Nastro a listelli trasversali / Ribbed conveyor belt

Die Vakuum Verpackungsmaschinen sind so
ausgelegt, dall sie eine optimale Konservierung
von Fleisch, Fisch, Kase, Pasta und Gastronomie
Produkten im flexiblen Beutel mit und ohne
Seitenfalte aus jeglichem siegelfahigen
Verpackungsmaterial wie Mono, Schrumpf- und
Verbundfolien auch mit Aluminium, garantieren.
Der Rahmen, die Arbeitsflache und die
Vakuumkammer mit Zubehor sind in Edelstahl
realisiert. Die nutzbaren.

Standard Abmessungen sind:

-BT1000S 1000x630x250h

- BT1000DS 1000x570x250h

- BT1000DL 1000x800x250h

- BT1350DL 1000x800x250h

* Aligemeine Einstellung Uber SPS mit 15
abspeicherbaren Programmen
« Digitale  Kontrolle von
Siegeltemperatur

« Biaktive Siegelung: das integrierte Breitband
Siegelsystem auf der oberen und unteren
Siegelleiste, ermdglicht einen perfekten Verschlufy
auch fur eine folgende Pasteurisierung und
Sterilisierung in einem Autoklave.

» Die Modelle DL und DS sind mit 2 gegeniiber
liegenden, unabhangigen Siegelleistenpaaren
ausgestattet; die Modelle L und S verfligen jeweils
Uiber ein einziges Siegelleistenpaar.

* Die Phase der Vorsiegelung eliminiert Fett
oder Flissigkeit aus dem Siegelbereich. Der
Siegeldruck kann durch Druckluftbeaufschlagung

Vakuumgrad  und

bei Verpackungsmaterial groRerer Dicke erhoht
werden.

» Pneumatisches VerschlieBen der Kammer mit
hydraulischer Sicherheitsbremse.

 Automatischer Einlauf Beutel .

* Programmierbare elektronisch geregelte
Geschwindigkeitseinstellung des Férderbandes.
« Freier Druckluftverbrauch 30 It. pro Zyklus;
Betriebsdruck 6 Bar.

« Die vorgesehenen externen Vakuumpumpen
garantieren einen maximalen Vakuumgrad von
99,9%; eine mdgliche Produktionsleistung von 3
Zyklen in 2 Minuten ist erreichbar in Abhangigkeit
der angefragten Aufgabenstellung und der
installierten Vakuumzentrale.

* Die Benutzung einer zusatzlichen
Walzkolbenpumpe mit 1000 m3/h erlaubt eine
héhere Produktionsleistung.

Auf Anfrage:

- Mitnehmerband

- Pneumatischer Abschnitt Folienlberstand
- Perforierschnitt Folienliberstand

- Absaugung Folienabschnitt

- Haltevorrichtung Beutel

- Dehnbares Luftkissen in Kammer

- GroRere nutzbare Kammerhéhe

SICHERHEITSVORRICHTUNGEN KONFORM
MIT CE MASCHINENRICHTLINIE.




