
www.reepack.com

Reepack s.r.l. 
Via dell’Artigianato, 19 
I - 24068 Seriate (BG)
Tel.: +39 035 2924911 
reepack-it@reepack.com

Reepack Packaging Machinery S.L.
Pasaje Salvador Riera, 13 Local 
ES - 08027 Barcelona
Tel.: +34 93 408 45 32 
reepack-es@reepack.com

Reepack Verpackungsmaschinen GmbH 
Gewerbering 40
D - 58579 Schalksmühle
Tel.: +49 (0) 2355 554 26 00

Am Hasenbiel 6
D - 76297 Stutensee
Tel.: +49 (0) 7244 607 08 00

reepack-de@reepack.com

Si
 ri

se
rv

a 
la

 fa
co

ltà
 d

i a
pp

or
ta

re
 m

od
ific

he
 a

i d
at

i e
sp

os
ti 

se
nz

a 
al

cu
n 

pr
ea

vv
iso

. /
 In

 k
ee

pi
ng

 w
ith

 im
pr

ov
em

en
ts

, d
es

ig
ns

 a
nd

 s
pe

cif
ica

tio
n 

su
bj

ec
t t

o 
ch

an
ge

 w
ith

ou
t n

ot
ice

. /
 D

ie
 g

en
an

nt
en

 te
ch

ni
sc

he
n 

An
ga

be
n,

 s
ow

ie
 d

ie
 A

bb
ild

un
ge

n 
in

 d
ie

se
m

 P
ro

sp
ek

t u
nt

er
lie

ge
n 

la
uf

en
de

r V
er

be
ss

er
un

ge
n.

 D
ah

er
 s

in
d 

di
es

e 
un

ve
rb

in
dl

ich
 u

nd
 k

ön
ne

n 
oh

ne
 v

or
he

rig
e 

An
kü

nd
ig

un
g 

je
de

rz
ei

t g
eä

nd
er

t w
er

de
n.

©
C

op
yr

ig
ht

 b
y 

R
ee

pa
ck

 s
rl 

- R
k-

R
ev

.0
00

-0
21

2

BT 1000  -  BT 1350

D
at

i T
ec

ni
ci

Te
ch

ni
ca

l D
at

a
Te

ch
ni

sc
he

 D
at

en
B

T 
10

00
 S

B
T 

10
00

 D
S

B
T 

10
00

 D
L

B
T 

13
50

 D
L

Di
me

ns
ion

i C
am

er
a

Va
cu

um
 ch

am
be

r d
im

en
sio

n
Ab

me
ss

un
ge

n V
ak

uu
mk

am
me

r
10

00
 x 

63
0 x

 H
.25

0 m
m.

10
00

 x 
57

0 x
 H

.25
0 m

m.
10

00
 x 

80
0 x

 H
.25

0 m
m.

13
50

 x 
80

0 x
 H

.25
0 m

m.

Al
tez

za
 ut

ile
 in

ter
na

Ch
am

be
r u

se
ful

 he
igh

t
Nu

tzb
ar

e K
am

me
rh

öh
e

25
0 m

m.
25

0 m
m.

25
0 m

m.
25

0 m
m.

Di
sta

nz
a t

ra
 le

 ba
rre

 sa
lda

nti
Di

sta
nc

e b
etw

ee
n s

ea
lin

g b
ar

s
Ab

sta
nd

 S
ieg

elb
ac

ke
n

63
0 m

m.
57

0 m
m.

80
0 m

m.
80

0 m
m.

Lu
ng

he
zz

a B
ar

re
 sa

lda
nti

Se
ali

ng
 ba

r le
ng

ht
Lä

ng
e d

er
 S

ieg
elb

ac
ke

n
1 x

 10
00

 m
m.

2 x
 10

00
 m

m.
2 x

 10
00

 m
m.

2 x
 13

50
 m

m.

Al
tez

za
 pi

an
o n

as
tro

 ta
rsp

or
to

He
igh

t b
elt

 co
nv

ey
or

Ba
nd

hö
he

90
0 m

m.
90

0 m
m.

90
0 m

m.
90

0 m
m.

Po
mp

a v
uo

to
Va

cu
um

 pu
mp

Va
ku

um
pu

mp
e

30
0 m

3/h
30

0 m
3/h

60
0 m

3/h
60

0 m
3/h

Al
im

en
taz

ion
e e

let
tric

a
Po

we
r c

on
su

mp
tio

n
St

ro
ma

ns
ch

lus
s

3/N
/P

E 
AC

 40
0V

 50
 H

z
3/N

/P
E 

AC
 40

0V
 50

 H
z

3/N
/P

E 
AC

 40
0V

 50
 H

z
3/N

/P
E 

AC
 40

0V
 50

 H
z

Po
ten

za
 E

let
tric

a
Po

we
r C

on
su

mp
tio

n
Le

ist
un

gs
au

fna
hm

e

co
n p

om
pa

 vu
oto

wi
th 

Va
cu

um
 P

um
p

mi
t V

ak
uu

mp
um

pe
7 K

w
15

 K
w

15
 K

w
16

 K
w.

se
nz

a P
om

pa
 vu

oto
W

ith
ou

t V
ac

uu
m 

Pu
mp

oh
ne

 V
ak

uu
mp

um
pe

2,5
 K

w
4 K

w
4 K

w.
5 K

w

Ar
ia 

Co
mp

re
ss

a
Ai

r p
re

ss
ur

e
Dr

uc
klu

ft
ca

. 3
0 N

l/c
y.

ca
. 3

0 N
l/c

y.
ca

. 3
0 N

l/c
y.

ca
. 3

0 N
l/c

y.

Pe
so

 To
tal

e M
ac

ch
ina

Ma
ch

ine
 w

eig
ht

Ma
sc

hin
en

ge
wi

ch
t

ca
. 8

00
 kg

.
ca

. 8
50

 kg
.

ca
. 9

30
 kg

.
ca

. 1
13

0 k
g.

Po
mp

a V
uo

to 
pe

so
Va

cu
um

 P
um

p W
eig

ht
Ge

wi
ch

t V
ak

uu
mp

um
pe

ca
. 2

30
 K

g.
ca

. 2
30

 K
g.

ca
. 4

80
 K

g.
ca

. 4
80

 K
g.

Di
me

ns
ion

i m
ac

ch
ina

Ov
er

all
 m

ac
hin

e d
im

en
sio

n
Ab

me
ss

un
ge

n M
as

ch
ine

29
35

x1
08

0x
19

50
29

35
x1

08
0x

19
50

29
35

x1
30

0x
19

50
36

70
x1

30
0x

19
50

O
pt

io
na

l
O

pt
io

na
l

O
pt

io
ne

n
B

T 
10

00
 S

B
T 

10
00

 D
S

B
T 

10
00

 D
L

B
T 

13
50

 D
L

Ce
ntr

ale
 vu

oto
 R

oo
ts

Ro
ots

 va
cu

um
 U

nit
W

älz
ko

lbe
np

um
pe

n
50

0  
m3

/h
50

0 m
3/h

10
00

 m
3/h

10
00

 m
3/h

Po
ten

za
 E

let
tric

a
Po

we
r C

on
su

mp
tio

n
St

ro
ma

ns
ch

lus
s

1,5
 K

w
1,5

 K
w

3,5
 K

w
3,5

 K
w

Po
mp

a V
uo

to 
pe

so
Va

cu
um

 P
um

p W
eig

ht
Ge

wi
ch

t V
ak

uu
mp

um
pe

ca
.15

0 K
g.

ca
.15

0 K
g.

ca
.24

0 K
g.

ca
.24

0 K
g.

Na
str

o t
ra

sp
or

to 
a L

ist
ell

i T
ra

sv
er

s.
Ri

bb
ed

 C
on

ve
yo

r B
elt

Mi
tne

hm
er

ba
nd

■
■

■
■

Ta
gli

as
frid

o p
ne

um
ati

co
Pn

um
ati

c s
cra

p c
utt

er
Pe

rfo
rie

rsc
hn

itt 
Fo

lie
nü

be
rst

an
d

■
■

■
■

Ta
gli

as
frid

o a
 st

ra
pp

o*
Sc

ra
p C

utt
er

 w
ith

 se
rra

ted
 bl

ad
e*

Me
ss

er
ab

sc
hn

itt 
Fo

lie
nü

be
rst

an
d*

■
■

■
■

As
pir

as
frid

o
W

as
te 

Co
lle

cti
on

 S
ys

tem
Ab

sa
ug

un
g F

oli
en

ab
sc

hn
itt

■
■

■
■

Fe
rm

ab
us

te 
in 

Ca
me

ra
 V

uo
to

Ba
gs

 ho
ldi

ng
 de

vic
e i

ns
ide

 C
ha

mb
er

Ha
lte

vo
rri

ch
tun

g B
eu

tel
■

■
■

■

Cu
sc

ino
 d'

ar
ia 

es
pa

nd
ibi

le 
int

er
no

Ex
pa

nd
ing

 pi
llo

w 
ins

ide
 ch

am
be

r
De

hn
ba

re
s L

uft
kis

se
n i

n K
am

me
r

■
■

■
■

Ca
me

ra
 vu

oto
 al

tez
za

 su
pe

rio
re

Hi
gh

er
 us

efu
l c

ha
mb

er
Hö

he
re

 N
utz

ba
re

 K
am

me
r H

öh
e

■
■

■
■

BT1000S

BT1000DS

BT1000DL

BT1350DL

1950

10
80

29
35

1950

10
80

29
35

1950

13
00

29
35

1950

13
00

36
70

1950

900

1490

250

29
35

10
00

630

1080

10
00

795

1300

13
50

795

1300



Le confezionatrici sottovuoto sono concepite 
per garantire la migliore conservazione di car-
ni, salumi, pesce, formaggio, pasta e prodotti di 
gastronomia in buste o sacchetti flessibili, piatti 
o a soffietto, realizzati con qualsiasi materiale 
plastico, termoretraibile o multistrato e con al-
luminio 
La struttura, il piano di lavoro e la campana con 
gli accessori sono totalmente realizzati in accia-
io inox.
Dimensioni utili standard:
- BT1000S	 1000x630x250h
- BT1000DS	 1000x570x250h
- BT1000DL	 1000x800x250h
- BT1350DL	 1000x800x250h

•	Controllo generale tramite PLC con 15 pro-
grammi memorizzabili 
•	Controllo digitale del vuoto e della temperatu-
ra di saldatura 
•	Saldatura biattiva. Il sistema saldante a banda 
larga applicato alla barra superiore e inferiore 
assicura una perfetta saldatura resistente an-
che alla pastorizzazione e alla sterilizzazione in 
autoclave 
•	I modelli DL e DS sono dotati di due gruppi 
saldanti contrapposti utilizzabili indipendente-
mente; i modelli L e S hanno un solo sistema 
saldante frontale 
•	La fase di presaldatura garantisce l'espulsio-
ne di grasso o liquidi nella zona di saldatura. La 
pressione di saldatura può essere incrementata 
con aria compressa, qualora si debbano utiliz-

zare materiali di elevato spessore. 
•	Movimento della campana pneumatico con 
freno idraulico di sicurezza 
•	Supporti mobili delle buste sul carico 
•	Nastro trasportatore con velocità program-
mabile elettronicamente 
•	Consumo aria libera 30 It per ciclo; pressio-
ne d'esercizio 6 BAR 
•	Le pompe per vuoto esterne in dotazione ga-
rantiscono un vuoto massimo del 99,9%; possi-
bilità di raggiungere una produttività di 3 cicli in 
due minuti, secondo il tipo di lavorazione richie-
sta e la centrale di vuoto installata 
•	L'utilizzo di una pompa supplementare RO-
OTS da 1000 m3/h consente di ottenere una 
maggiore produttività 

A richiesta: 
- Nastro a listelli trasversali 
- Tagliasfrido pneumatico escludi bile 
- Tagliasfrido a strappo 
- Aspirasfrido 
- Fermabuste in campana 
- Cuscino a espansione in campana 
- Campana di altezza utile maggiore 

PROTEZIONI ANTINFORTUNISTICHE A 
NORMA CE

I
Die Vakuum Verpackungsmaschinen sind so 
ausgelegt, daß sie eine optimale Konservierung 
von Fleisch, Fisch, Käse, Pasta und Gastronomie 
Produkten im flexiblen Beutel mit und ohne 
Seitenfalte aus jeglichem siegelfähigen 
Verpackungsmaterial wie Mono, Schrumpf- und 
Verbundfolien auch mit Aluminium, garantieren.
Der Rahmen, die Arbeitsfläche und die 
Vakuumkammer mit Zubehör sind in Edelstahl 
realisiert. Die nutzbaren. 
Standard Abmessungen sind:
- BT1000S	 1000x630x250h
- BT1000DS	 1000x570x250h
- BT1000DL	 1000x800x250h
- BT1350DL	 1000x800x250h

•	Allgemeine Einstellung über SPS mit 15 
abspeicherbaren Programmen
•	Digitale Kontrolle von Vakuumgrad und 
Siegeltemperatur
•	Biaktive Siegelung: das integrierte Breitband 
Siegelsystem auf der oberen und unteren 
Siegelleiste, ermöglicht einen perfekten Verschluß 
auch für eine folgende Pasteurisierung und 
Sterilisierung in einem Autoklave. 
•	Die Modelle DL und DS sind mit 2 gegenüber 
liegenden, unabhängigen Siegelleistenpaaren 
ausgestattet; die Modelle L und S verfügen jeweils 
über ein einziges Siegelleistenpaar.
•	Die Phase der Vorsiegelung eliminiert Fett 
oder Flüssigkeit aus dem Siegelbereich. Der 
Siegeldruck kann durch Druckluftbeaufschlagung  

bei Verpackungsmaterial größerer Dicke erhöht 
werden.
•	Pneumatisches Verschließen der Kammer mit 
hydraulischer Sicherheitsbremse.
•	Automatischer Einlauf Beutel . 
•	Programmierbare elektronisch geregelte 
Geschwindigkeitseinstellung des Förderbandes. 
•	Freier Druckluftverbrauch 30 lt. pro Zyklus; 
Betriebsdruck 6 Bar.
•	Die vorgesehenen externen Vakuumpumpen 
garantieren einen maximalen Vakuumgrad von 
99,9%; eine mögliche Produktionsleistung von 3 
Zyklen in 2 Minuten ist erreichbar in Abhängigkeit 
der angefragten Aufgabenstellung und der 
installierten Vakuumzentrale.
•	Die Benutzung einer zusätzlichen 
Wälzkolbenpumpe mit 1000 m³/h erlaubt eine 
höhere Produktionsleistung.

Auf Anfrage:
- Mitnehmerband
- Pneumatischer Abschnitt Folienüberstand 
- Perforierschnitt Folienüberstand
- Absaugung Folienabschnitt
- Haltevorrichtung Beutel
- Dehnbares Luftkissen in Kammer
- Größere nutzbare Kammerhöhe 

SICHERHEITSVORRICHTUNGEN KONFORM 
MIT CE MASCHINENRICHTLINIE.

DGB
Vacuum packaging machines have been 
designed to meet the best preservation 
inside flexible pouches made in shrinkable or 
multilayer material and aluminium.
It is possible to pack under vacuum: sausages, 
ham, bacon, poultry, fish, cheese, pasta and 
other speciality Foods 
Frame, working table and chamber, with 
their accessories are fully stainless steel 
manufactured
Useful dimensions:
- BT1000S	 1000x630x250h
- BT1000DS	 1000x570x250h
- BT1000DL	 1000x800x250h
- BT1350DL	 1000x800x250h

Overall control by micro PLC with 15' storable 
programs
•	Digital control of the vacuum and the sealing 
temperature
•	Bi-active sealing. The broad band sealing 
device mounted on the sealing bar and 
counterbar, secures a perfect sealing which can 
even withstand an autoclave sterilisation
•	Models DL and DS are provided with two 
sealing groups, placed on the long sides, 
independently usable; models Sand L have only 
one frontal sealing system
•	A pre-sealing phase is to remove flats or fluids 
from the sealing area. When using special thick 
or heavy duty pouches, it is possible to have 
additional pressure on the sealing bar with the 
aid of compressed air

•	Pneumatic movement of the chamber with a 
safety hydraulic brake
•	Pneumatic moving guides at the infeed
•	Infeed conveyor belt with electronically 
adjustable speed
•	Free air consumption 30 I. per cycle; working 
pressure 6 BAR
•	The suggested external vacuum pumps grant 
a max. vacuum of 99,9%; possibility to achieve 
an output of 3 cycles per two minutes according 
to the working options and pumps dimensions
•	An higher output may be reached with the 
use of an additional ROOTS vacuum pump of 
1000m3/h

Options:
- Ribbed conveyor belt
- Pneumatic scrap cutter (disconnectable)
- Scrap cutter with serrated blade
- Waste collection system
- Pouch holding device inside the chamber
- Expanding cushion inside the chamber
- Higher useful chamber

SAFETY GUARDS IN COMPLIANCE WITH CE 
STANDARDS.

Nastro a listelli trasversali / Ribbed conveyor belt


